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Gambas grillées av Paprika et leur
chantilly salée

Ingrédients :

- 200 g de créme fraiche

- 1 gambas par verrine

- Y% cuillére a soupe de ciboulette hachée
- V% cuillére a soupe de basilic hache

- Y4 cuillére a soupe de persil hachée

- Paprika en poudre

- Huile d’olive

Monter la créme comme une chantilly
avec sel et poivre.

Mélanger délicatement les fines herbes a la cn
Décortiquer les gambas, en laissant la téte et [
queve. Les rouler dans le paprika en poudre, aj
un filet d’huile d'olive, saler, poivrer.
Cuire au four les gambas (200°C environ
jusqu'a ce qu'elles deviennent roses).
Disposer la créme dans chaque verrine
planter une crevette encore tiede.
Servir aussitot.




